                                                  РАБОЧИЕ ПРОГРАММА

по направлению  « Технология»  7 класс                                                                  
Модифицированный вариант для неделимых классов
                                      ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
Рабочая программа по технологии,  для 7 неделимого класса (менее 25 обучающихся) составлена на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования.  Эта программа является актуальной и учитывает интересы как девочек, так и мальчиков. Рабочая программа обеспечивает непрерывность технологического об​разования. Она позволяет всем участникам образовательного процесса  получить представление о целях, содержании, воспитании и развитии обучающихся средствами данного учебного предмета, а также конкретизируют со​держание предметных тем образовательного стандарта, отражает распределение учебных часов по разделам и темам курса. На изучение курса в 7 классе отводится 70 часов по 2 часа в неделю.

Цели и задачи программы:
· освоение технологических знаний; основ культуры по созданию личностно или общест​венно значимых изделий;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и ис​пользования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, веде​ния домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения жизненных и профес​сиональных планов; безопасными приёмами труда;

· развитие познавательных интересов, технического мышления; сенсорных и моторных навыков, умений учебного труда; волевой и эмоциональной сферы;

· воспитание патриотизма, мотивов учения и труда, гуманности и коллективизма, дисцип​линированности, эстетических взглядов, творческого начала личности, трудолюбия, предприим​чивости.
Учебно-тематическое планирование    7 класс
	№
	Тема урока
	Кол-во

ча-сов
	Тип урока
	Характерис-тика деятельности учащихся или виды учебной деятельности
	Виды контроля, измерители
	Планируемые результаты освоения материала
	Дом. задание
	Дата проведения



	
	
	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	1 четверть 18 ч.

	1-2
	Вводное занятие. Инструктаж по ТБ. 
	2 ч.
	Лекция 
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос по правила ТБ.
	Знать правила  ТБ.

Уметь соблюдать правила ТБ
	Повторить общие правила ТБ.
	
	

	Электротехнические работы (6 ч.)

	3-4
	Электроосветительные приборы. Практическая работа «Подбор бытовых приборов»
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос 
	Знать пути экономии электрической энергии. Уметь пользоваться электроосветительными приборами.
	
	
	

	5-6
	Автоматические устройства. Элементы автоматики и схемы их устройства.
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Чтение схемы
	Знать основные виды автоматических устройств.                Уметь читать простейшие схемы
	Наличие автоматических устройств дома.                
	
	

	7-8
	Электроприборы, человек и окружающая среда
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос 
	Знать основные виды автоматических устройств.                Уметь читать простейшие схемы
	
	
	

	Основы чертёжной грамотности ( 8 ч.)

	9-10
	Построение аксонометрических проекций.
	2
	Усвоение новых знаний
	Групповая, индивиду-альная
	Практичес-кая работа «Выполне-ние чертежей в аксонометрической проекции» 
	Знать порядок построения чертежей в аксонометрической проекции.               Уметь выполнять  чертежи в аксонометрической проекции.
	Принести лист бумаги для черчения формат А-4
	
	

	11-12
	Аксонометрические проекции предметов, имеющие круглые поверхности.
	2
	Усвоение новых знаний
	Групповая, индивиду-альная
	Практичес-кая работа «Выполне-ние окруж-ностей  в аксономет-рической проекции» 
	Знать порядок построения чертежей окружностей в аксонометрической проекции.                        Уметь выполнять  чертежи окружностей в аксонометрической проекции.
	Принести лист бумаги для черчения формат А-4
	
	

	13-14
	Порядок чтения чертежей деталей.
	2
	Усвоение новых знаний
	Групповая, индивиду-альная
	Практичес-кая работа «Чтение чертежей»  Вопросы
	Знать порядок чтения чертежей деталей.               Уметь читать чертежи.
	
	
	

	15-16
	Назначение и правила выполнения  разрезов. 
	2
	Усвоение новых знаний
	Групповая, индивиду-альная
	Практичес-кая работа «Выполне-ние разре-зов на чертеже»  Вопросы
	Знать  назначение и порядок выполнения разрезов.                Уметь правильно изобразить на чертеже разрез.
	Закончить работу.
	
	

	Кулинария ( 16 ч.)

	Физиология питания ( 2 ч. )

	17-18
	Физиология пита​ния. Практическая ра​бота «Определе​ние доброкачест​венности продук​тов»
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос         Крос-сворд 
	Знать воздейст​вие микроорга​низмов на пи​щевые продук​ты.              Уметь опреде​лять доброкаче​ственность пи​щевых продук​тов по внешним признакам
	
	
	

	2 четверть 14 ч.

	Технология приготов​ления пищи (12 ч.) 

	19-20
	Мучные изделия. Виды теста. Практическая ра​бота «Художест​венное оформле​ние изделий»
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Проверка практической работы
	Знать состав различных ви​дов теста; отли​чительные осо​бенности в ре​цептуре и спо​собах приготов​ления пресного, бисквитного, слоённого и песочного теста. Уметь оформлять праздничную выпечку.
	Зарисо​вать люби​мое празд​ничное украшение
	
	

	21-22
	Изделия из пре​сного теста. Практическая ра​бота «Приготовле​ние вареников»
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Проверка практичес-кой работы. Опрос.
	Знать техноло​гию приготов​ления варени​ков, правила ТБ. Уметь опреде​лять степень го​товности блюда
	Приго​товить вареники с кар​тошкой
	
	

	23-24
	Изделия из биск​витного теста. Практическая ра​бота «Приготовле​ние пирога»
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Контроль за прак​тически​ми дейст​виями
	Знать способы приготовления бисквитного тес​та; правила ТБ.         Уметь готовить празднич-ный пирог
	Приго​товле​ние пи​рога
	
	

	25-26
	Изделия из песоч​ного теста. Практическая ра​бота «Приготовле​ние домашнего печенья»
	2
	Комби​нирован​ный
	Групповая, индивиду-альная
	Контроль за прак​тически​ми дейст​виями
	Знать способы приготовления песочного теста. Уметь офор​мить изделие из песочного теста
	Приго​товить печенье
	
	

	27-28
	Непеченые конди​терские изделия. Практическая ра​бота «Приготовле​ние пирожных»
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Соответст-вие инструк-ционной карте
	Знать техноло​гию приготов​ления нспече- ных кондитер​ских изделий.                    Уметь оформ​лять готовое блюдо.
	Традиции вашей семьи
	
	

	29-30
	Сладкие блюда. Практическая ра​бота «Приготовле​ние яблочного мусса»
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Контроль за  дейст​виями
	Знать техноло​гию приготов​-ления сладких блюд.   Уметь пригото​вить и подать к столу яблоч​ный мусс.
	Приготовление желе
	
	

	Заготовка продук​тов ( 2 ч. )

	31-32
	Заготовка продук​тов. Практическая работа «Варенье из яблок»
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос.
	Знать способы приготовле-ния варенья.                      Уметь соблю​дать технику безопасности при работе с го​рячими жидко​стями
	Мамин рецепт
	
	

	3 четверть 20 ч.

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (22 ч.)

	33-34
	История старинно​
го рукоделия.Рельефная металлопластика
	2
	Усвоение новых знаний
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос.
	Знать краткие сведения из истории старинного рукоделия.                               Уметь выбирать материалы и фурнитуру для проектного изделия
	Закончить эскиз. Подобрать материалы для работы
	
	

	35-36
	Выбор техники
выполнения изде​лия. Практическаяработа «Перевод рисунка на фольгу»
	2
	Усвоение новых знаний
	Групповая, индивиду-альная
	Контроль за  дейст​виями
	Знать технику, порядок вы-пол​нения изделия.

Уметь перево​дить рисунок на фольгу
	Закончить работу.
	
	

	37-38
	Практическая ра​
бота «Изготовле​ние изделия»
	2
	Практикум 
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос. Практическая работа
	Знать компози​ционный ха-рак​тер составляю​щих рисун-ка.

Уметь исполь​зовать природ​ный материал
	Продолжить работу
	
	

	39-40
	Оформление гото​вого изделия
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Самоконт-роль 
	Знать способы
оформления из​делия.

Уметь ухажи​вать за готовым изделием
	Оценка родите​лями
	
	

	41-42
	История развития
техники плетения из тесьмы
	2
	Усвоение новых знаний
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос.
	Знать историю техники пле-те​ния тесьмой

Уметь читать схемы, умело применять ин​струменты и материалы
	Реклама техники плете​ния
	
	

	43-44
	Технология вы​полнения изделия
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Образец изделия
	Знать технику, порядок выпол​нения изделия.

Уметь состав​лять и читать схему плетения
	Продолжить работу
	
	

	45-46
	Изготовление из​делия
	2
	Практикум 
	Групповая, индивиду-альная
	Соответствие раз-работанной и вы-бранной схем
	Знать техноло​ги выполнения изделия.
Уметь исполь​зовать схему
образца в тех​нологической
последователь​ности изготов-ления изделия
	Продолжить работу
	
	

	47-48
	Художественное
оформление изде​лия
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Самоанализ,оценка одноклас-сников
	Знать правила подбора фур-ни​туры в соответ​ствии с назна​чением.
Уметь опреде​лять компози​-
ционную зави​симость элемен​тов изделии в ху-дожествен​ном оформле​нии
	Реклама 
	
	

	49-50
	Химические во​локна. Практическая ра​бота «Определе​ние вида ткани»
	2
	Лаборатор-ная работа
	Групповая, индивиду-альная
	Проверка лаборатор-ной работы
	Знать класси​фикацию и символику во​локон.

Уметь опреде​лять пере-плете​ние, вид ткани с учетом ухода за ней
	Оформить образцы в тетрадь
	
	

	51-52
	Швейная машина и приспособления к ней
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос.
	Знать устрой​ство и назначе​ние приспособ​лений к швей​ной машине                          Уметь опреде​лять приспо-соб​ления по назна​чению
	Закрепить изученный материал
	
	

	4 четверть 16 ч.

	53-54
	Схемы механиче​ских устройств. Прочтение схем
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос по карточкам.
	Знать типы ме​ханических уст​ройств, их схематичес-кое обо​значение.                    Уметь читать условные обо​значения эле​ментов на схеме
	Применение на практике
	
	

	Технологии ведения дома (4 ч)

	55-56
	Экология жилища. Фильтрация воды
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Кросворды, ребусы
	Знать разно​видности со​временных приборов для создания мик​роклимата в доме.

Уметь пользо​ваться прибора​ми
	Катало​ги бы​товой техни-ки. Фильтрация воды в походных условиях.
	
	

	57-58
	Роль комнатных растений в интерь​ере. Практическая работа «Подбор и посадка расте​ний»
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Контроль за  практи-ческими дейст​виями
	Знать влияние комнатных рас​тений на микро​климат в жили​ще.                               Уметь ухажи​вать за комнат​ными растениями
	Эколо​гиче​ское обосно​вание работы
	
	

	Творческие проектные работы (10 ч)

	59-60
	Этапы творческого
проекта «Разра​ботка дизайнер​ской задачи с при​менением компь​ютера»
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Разработка дизайнерс-кой задачи
	Знать правила выполнения
и оформления проекта.
Уметь разраба​тывать дизай​
нерскую задачу, проводить анализ
	Обсуж​дение
выбран​ной
темы в семье
	
	

	61-62
	Технология вы​полнения изделия.  Практическая
работа
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Контроль за дейст​виями
	Знать техноло​гические осо​
бенности и последователь-ность выпол​нения изделия.
Уметь подби​рат материалы
и инструменты, цветовую гамму; выполнять эскиз изде-лия; соблюдать правила ТБ; последовательно выполнять изделие.
	Проду​мать
этапы
творче​ского
проекта
	
	

	63-64
	Экономическое и экологическое обоснование творческого проекта.
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Самоанализ
	Знать основные технологи-ческие понятия                Уметь рассчитывать стоимо-сть изделия; проводить само-анализ
	Самоанализ
	
	

	65-66
	Защита творческого проекта
	2
	Защита 
	Групповая, индивиду-альная
	Оценка работы проекта
	Уметь обосновать целесо-образность предлагаемого изделия; провести презента-цию изделия
	Самооценка 
	
	

	Дизайн пришкольного участка (4 ч.)

	67-68
	Обустройство пришкольного участка. Цветочно-декоративные растения. ТБ
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Опрос.
	Знать сущность составления плана, ассортимент растений.                            Уметь составлять план благоустройства приш-кольного участка
	Подбор илюст-раций (изСМИ) цветочных культур.
	
	

	69-70
	Защита растений от неблагоприятных факторов
	2
	Комби​ниро​ванный
	Групповая, индивиду-альная
	Определить наличие вредителей растений в школе
	Знать неблагоприятные факторы региона, способы борьбы с вредителями растений.                             Уметь опрыскивать культурные растения для защиты их от вредителей и болезней
	Определить наличие вредителей комнатных растений
	
	


Результаты обучения 
Должны знать/уметь:
· правила техники безопасности и санитарно-гигиенические требования;

· технологию приготовления и требования к качеству готовых блюд, правила подачи к столу;

· правила оказания первой помощи при ожогах и поражениях током, пищевых отравлениях;

· виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, различные материалы и приспособления, применяемые в художественных ремёслах;

· основные свойства волокон и тканей из них, виды пород древесины;

· основные виды механизмов по выполняемым функциям, а также по используемым в них рабочим частям;

· виды ремонтно-отделочных работ, материалы и инструменты для ремонта и отделки по​мещений; виды санитарно-технических работ, оборудования; принципы ухода за одеждой и обу​вью; цели и значение семейной экономики;

· пути экономии электрической энергии в быту, правила работы с электроприборами; како​во влияние электрических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека;

· сферы современного производства, пути получения профессионального образования;

· основные методы и приёмы выращивания и проектирования зелёных насаждений, исто​рию развития «зелёного строительства», этапы и правила озеленения пришкольной территории;  рационально организовывать рабочее место и соблюдать правила безопасности труда и личной гигиены, оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;  определять качество продуктов, готовность блюд, способы подачи готовых блюд к столу; заготавливать на зиму овощи и фрукты;     

·  владеть простейшими способами технологии художественной отделки изделий;

· проводить разработку учебного проекта изготовления изделия с использованием освоен​ных технологий и доступных материалов;

· понимать содержание инструкционно-технологических карт и пользоваться ими при вы​полнении работ;

· находить необходимую информацию; осуществлять контроль качества изготовляемых изделий;

· выполнять технологические операции с использованием инструментов, приспособлений, оборудования;

· планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;

· применять политехнические и технологические знания и умения к самостоятельной прак​тической деятельности;

· находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования и о путях получения профессионального трудоустройства;

1.Технология. Обслуживающий труд : 7 класс : учебник для учащихся общеобразователь​ных учреждений / Н. В. Синица [и др.]; под ред. В. Д. Симоненко. - М.: Вентана-Граф, 2010.

        2.Самородский, П. С. Технология. Технический груд : 7 класс : учебник для учащихся об​щеобразовательных учреждений / П. С. Самородский, А. Т. Тищенко, В. Д. Симоненко ; под ред. В. Д. Симоненко. - М. : Вентана-Граф, 2010.

